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IRiS CEST QUOI LA CHAB ZAD

Et depuis l'automne 2025, des zadistes sont installé.es ici et le
terrain n'a pas encore été acheté par le concessionnaire de
l'autoroute.

Et ['autoroute A412 en gros c'est comme tous les autres projets de
merde et ca s'inscrit dans la continuité du systéme capitaliste qui
fonce droit dans le mur. Il veulent faire ¢a entre Thonon-les-bains
et Machilly, sur 16km a travers la forét, les marais et les champs
des agriculteurs, tout ca pour que des gens aillent plus vite bosser
et plus vite consommer.

Les chantiers vont commencer vers septembre, quand
['autorisation environnementale sera publié. D'ici la et aprés tout
le monde est bienvenu.e a la Chab’
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Fin novembre, c’est le début de la Chab’ en tant que ZAD. Les zadistes
posent leurs valises dans |’ancien Jardins collectif du Clos d’Allinges. C’est
un terrain qui a été acheté et cultivé pendant des années pour lutter
contre le futur projet d’autoroute A412. Cet automne la, la menace de
début de travaux se rapproche dangereusement avec le début des
sondages dans le sol sur le tracé. L’un de premier but de I’occupation sera
d’empécher les foreuses de rentrer sur le terrain, c’est la qu’on
commence a leur mettre des batons dans les roues. Des sondages ont lieu
autour du terrain de ’autre cété du chemin et les machines sont escortées
par des vigiles et les keufs rodent sur les chemins qui nous entourent.
Mais pas moyen pour les machines de rentrer sur le terrain qui est de
mieux en mieux barricadé.

Les keufs ont quand méme réussi a trouver |’identité des deux premier.es
zadistes.

Nom : Lola
Pelage : Tuxedo
et moustache
d’Hitler

Métier : Chasseuse intérimaire

Nom : Sanglier
a1 Pelage : Tigré
Métier : Apporteur de trophés




POEVIES DANS
LA GADOUE
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CHAB STORY

‘L’hiver a la chab zad : c'est passer ses journées dans la brume, le soleil
qui se couche a 16h30, la gadoue et la pluie régulieére empli d'un air qui
pique au moindre effort

C'est s'emmitoufler sous les couches de vétements du free shop, pour
essayer de ne pas se les cailler ni chopper les champipi aux petons

C'est aussi tomber dans la gadoue mais en rire en inventant des blagues
dessus et faire un concours de qui tombera lase plus. La journée c'est
faire la vigie a 6h a 2 tandis que les autres font la grasse mat on a besoin
de se reposer, puis de partir en mission a barricader

Soulever les palettes, planter clou sur clou sous le masque épais qui
protege nos visages

Aller faire des chourses au village d'a coté pour le soir festoyer autour de
chocolat. Le soleil se couche tot et on se réunit, coupant du bois mort a
la hache et passant parfois du temps a faire partir le feu le temps que le
bois humide séche

On se réunit dans cette grande hutte, lieu de vie, de jeu, de chant et de
discussion mais surtout de repas co et de dodo

Ca cuisine sur de la tek/hard et on saute, danse pour ne pas se faire
engourdir par le froid, arrivant dans la hutte a 22h avec toujours des
plats différents de la veille (souvent ca pique merci les piments du
jardin) Dahl, pizza, raclette, fondue, curry, pate de piment et beaucoup
de pains et de fromage qu'on nous offre, mais celui qu'on attend souvent
le plus, c'est cette fondue qui nous fait saliver ! On se réchauffe comme
on peut dehors, mais avec le poéle en intérieur il fait souvent 20°c, et
lorsque les insomniaques ne trouvent le sommeil, iels alimentent cette
chaleur jusqu'au petit matin pour ne pas se les cailler



Nos vétements sont couvert par la boue, nos chaussures laissent une
couche a lI'entrée de notre lieu de vie et les chaussettes séches sont
une chose peu présente. Les douches sont une denrée rare, jusqu'a
la création de la baignoire co. Dans ce grand froid, la le soir, la
brouette en feu calé sous ce grand récipient, un moment de détente
apreés avoir construitee de nouvelles dingzzzzzz. Les arbres ne sont
pas encore trop exploré,mais cela ne serait tarder. Se concentrant a
faire des tofs, graph et a vouloir ramener de nouvelleaux copaines
!l La premiére soirée de la chab se féte, enceintes, chorale,
discussion, et bien sdr un repas co avec les voisinees pendant 2j
c'est le feu !!! Les keufs ne font que des rondes sans jamais
vraiment s'arréter a part pour tenter de nous filmer, et les rares
hélicos survolant la zone. On vit de récup de poubelles, de dons
alimentaires, médic, autres et de chourses ! Les barricades
prennent vraiment forme recouvertes

a I'extérieur de banderoles, de graph CHHB STD
militant et revendicatifs. Cette fin de 2025, R V
on la féte a un Noé€l arrangé a peu de gentes Hiver

mais ou les chaussettes sont décorées aprés

tout il faut bien s'amener du réconfort dans

le grand froid et parfois la déprime de I'humidité
et peu de lumiére. Mais chaque soir, un coucher
de soleil et un ciel étoilé a tomber.

Dans les constructions se voit naitre une tour,
l'auto-wash, et s'aménager constamment la hutte.
La gadoue perdure, les réserves de bois
s'épuise a petit feu, les sucreries sont
en abondances et le passage de
copaines rythment nos journées

sans jamais trop savoir

ce que dira demain. En attendant
impatiemment le retour du soleil

qui rythme le printemps !

le brasero >>>>>>

1ere soireee




2 FEVRIER :
DEBUT DES DESTRUCTIONS
SUR LE TRAGE ET A LA CHABZAD

Aux manettes des premiers coups de pelleteuse, les
archéologues ouvrent la vole aux chantiers.

© " Zoned'archéo

X

Et oui, a partir du 2 février les
pelleteuses et I'INRAP vont
prendre place pour tout
dézinguer sur le tracé.

C'est 55ha, soit 4 peu prés 30%
du tracé qui vont étre impactes.

Fouilles sur I'A&6%

lels prétendent sonder trés bientét la
moitié de la ZAD et, sur ’autre moitié,
lancer les fouilles archéologiques.

ts des

P
sur les parcelles impactées

Les fouilles archéo késako ?

C'est juste une contrainte
réglementaire, rien de plus.

En gros ¢a consite a osculter les sous-
sols du traceé a la recherche
d’éléments historiques.

Et si les résultats sont concluants 2

Les concessionaires passent au-
dessus du code du patrimoine,
comme sur la déviation de Saint Péray
cet automne, ou la découverte de
rares vestiges n'a pas arrété le
chantier. Ensuite iels recouvrent les
ruines de bitume et mettent un joli
panneau marron sur le bord de la
route pour valoriser le patrimoine.



Comme nous on veut pas laisser
faire... vous connaissez la chanson,
s'iels viennent pour faire les fouilles,
les keufs seront trés certainement de
la partie.

Le constructeur AMEDEA (Eiffage) se
soucie-t-il de I'impact des fouilles?

Que nenni, en théorie iels sont
obligé.es d'attendre l'autorisation
environnementale (qui devrait arriver
cet été) avant de raser et fouiller les
foréts et "zones a enjeux de
biodiversité".

On peut s'attendre & un vrai cordon
(de) bleu autour des fouilles.

Mais on I'a bien vu sur I'aé9 avec les
prairies protégées de tréfle écailleux
rasées par les archéologues. Les
concessionnaires d'autoroutes se
mogquent de tout, de nous, et fouillent
les parcelles, alors méme qu'elles
abritent des espéeces en danger.

Bon finalement, toujours rien a signaler du coté des
fouilles sur le terrain. A croire qu'on leur fait peut
étre quand méme un tout petit peu peur. Et ca
risque de leur colter cher en piquets de géométre

"Les piquets c'est dans le f‘eu\em‘l
on s'chauffe les pieds quand it P

Mange un proc- Zik no Macadam

Les fouilles ont bien
avanceé a d'autres
endroits du tracé




zadixperience

L'hiver a la Chab’, moi perso je l'ai bien vécu. J'ai trop kiffé méme.
J'suis pas zadiste tempsplein, mais la j'y passé trois 3 mois d'affilés.
J'étais full deter’, surtout au début. Fatigué-e a la fin. Mais heureux-se.

Je suis arrivé-e avec l'envie d'aider a construire dans les arbres.
Au bout de deux mois, beh, y'avait une cabane qui était apparue.
A 15m du sol. Avec des vrais murs et du double vitrage mdr !
Une cuisine ouverte sur le salon, un bar, et méme toit-terrasse.

Tout le long de la construction, je me disais que je n'aurai pas le temps
de la voir terminée, qu'elle sera déja détruite par la CNAMO.

On flippait grave d'une explus’ un peu n'importe quand...
Ensuite je me disait qu'elle ne serait plus la avant le G7, en juin.

Mais au final on est fin juillet et elle est toujours la, fiére,
et maintenant cachée dans le feuillage de l'arbre.

L'hiver c'était un peu hard quand méme, le froid, la pluie, la boue.
Mais on avait des bonnes cagoules du coup ¢a va !

Le retour au taff a été vraiment difficile. Le retour aux horaires,
la-e patron-ne qui met la pression, retour sur Babylon en mode crash..
Mais surtout y'avait plus les copaines pour rigoler, pour chanter et
faire de la musique, pour cuisiner de la bouffe de récup’
incroyablement experimentale, avoir des idées toutes autant
expérimentales de comment on pouvait faire chier les keufs.
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La fondue presque freegan si on
considére que la chourse c'est
freegan :

Le fromage pousse dans les
poubelles parfois en Haute Savoie
Et avec des copaines adeptes de
course y a moyen de se régaler
il faut :
un réchaud a gaz, du vin blanc, du
fromage a fondue, du pain, des
piques a fondue parce que les
fourchette c'est nul







On se souvient d’un.e copaine
qui est sortie de sa cabane, qui a
entendu les oiseaux qui
chantaient et qui a gueulé

“C’EST LE PRINTEEEEEEEMPS”
gon en vrai o" 2

. aussi el des tonnes
Iciy 4 des rossigno| de pluie au S
) e etiel ¥ printemps. RIP \&

Cha"tent ) cabanes pas
o HANuIT &tanches-

(sur U'air de je ’aime a mourir)
Ce n’étais qu’un bois
Mais voila qu’aujourd’hui,
J’en suis la vigie Contre leurs grands
profits,
Je ’aime a mourir
Ils peuvent détruire Tout ce qui
pousse la,
On n’va pas faiblir En levant nos
deux bras
Je veux pas partir
Je veux pas partir
[Je ’aime a mourir
On a bloqué les routes Pour sauver la
forét,
On s’en fout des déroutes Contre
tous leurs projets,
Leur béton tout gris.

On a du braver les coleres Pour étre
si nombreux ici,
On a di braver les coleres Des
machines et des flics aussi.
Je vis de mon mieux Ce réve

; . ) d’utopie,
On a fait des maisons Pour grimper .
) Je dresse au milieu Des remparts
vers le ciel, .
L pour la vie,
Et nous résisterons A chaque coup y s . .
doell Je l’aime a mourir
elle
P [chorus]

Qui viendrait frapper,
Qui viendrait frapper,
Je ’aime a mourir]



Quelques recettes

Houmous a l'ail des ours....

Il te faut :

e plein d'ail des ours (parce
que ¢a réduit bcp) que tu vas
ramasser dans la forét

e de I'huile

e du citron (optionnel)

e encore de l'ail (optionnel)

Tu écrabouilles et mélange tout.
Tu vas chercher ton meilleur
pain de récup et bam tu tartines
et tu te régales

Tarte vegan aux baies de mai

La pate : Farine, huile, sel, un tout
petit d'eau, sucre.
tout mélanger jusqu’'a avoir une
texture assez ferme et qui ne colle
pas. L'étaler dans un plat et la faire
cuire au four

La créme patissiére :

faire bouillir 500ml de lait avec une
tasse de sucre et de la vanille si t'as
Dans un saladier mélanger une tasse

de farine (ou farine de pois chiche
ou maizena ¢ mieux) et 250ml de lait
Verser le lait sucré chaud douceéent

dans le saladier en mélangeant.
Refaire chauffer le mélange jusqu’a
épaississement.
Laisser refroidir et étaler sur la pate
cuite.

Ajouter les baies ou autres fruits
rouge. et voila c prét



A MANGER AUEC 15KG DE FRITES

RECETTES

Printemps

CARBONNADE FLAMANDE FREEGAN
(POUR 15 A 20 CHAB ZADISTES) =

a

10 (GROS) OiGNONS

7506 DE PST (LES PLUS GROS MORCEAUX
POSSIBLE)

B C A S DE UERGEDISE (OU SUBSTITUER PAR UN
SUCRE ROUX LE PLUS FARINEUX ET GRAS
POSSIBLE)

2.75L DE BitRE BRUNE (LEFFRE BRUNE/
GUINESS)

0.50L DE BiERE BLONDE

YOOG DE PAiN D'EPICE (DES POUBELLES SiNiON
LES ANTiSPE SONT PAS CONTENK)
IVARGARINE

Y C.S DE UiNRiGRE DE Vili

5 C.S A MOUTARDE

(UN PEU DE INORCESTIRE SRUCE Si POSSIBLE)
PAPRIKA FUME

PiMENT DE CAVENNE

SAUCE SOJA

SEL

POiURE

ViNRIGRE DE Vil




REEEiDRATEZ LES P.S.T DANS L'EAU CHAUDE AUEC UN MELANGE DE SRUCE SOJA
(BERUCOUP), UiNRIGRE DE Uill, SEL. POIURE. PAPRiKA (FUME TRES iMPORTANT ET
BEAUCOUP) EN CAS DE DOUTE, FAITES PLUS FORT EN GOOT ET PLUS SALE QUE UOUS LE
PENSEZ. LA CRRBONNADE COMPENSERA. REIDRATEZ 15-20Mil.

ESSOREZ EN CONSERUANT UN PETIT UERRE DE LA MARINADE. FAITES GRILLER LES PST
DANS UN PEU D'HUILE PUiS LRiSSEZ DE COTE.

COUPEZ GROSSIEREVIENT LES DiGNONS.

FAITES FONDRE UNE GROSSE QUANTITE DE MARGARINE DANS UNE GRANDE COCOTTE. PUis
AJOUTEZ LES OiGNONS. FAITES CUIRE JUSQU'A CE QUE LES OiGNONS SOIENT TENDRES.
AJOUTEZ LA UERGEQISE ET MELANGEZ. FRITES CUIRE 3 A 5 MiNUTES SUPPLEMENTAIRES.
DE MIANIPRE A CE AUE LE SUCRE SOiT BiEN iNCORPORE ET AiT COMMENCE A
CARAMELSER.

DEGLACER AU UiNRiGRE PUiS MELANGEZ-Y LES P.S.T ET LRiSSEZ RECHAUFFER UN
MOMENT AURNT D'AJOUTER TOUTE LA BiERE BRUNE ET LE UERRE DE MARiNADE.

FAITES CHAUFFER A FEU UiF 2 A 3 MINUTES PUiS AJOUTEZ LA MOUTARDE. DU SEL ET
DU POIURE ET LE PRiN D'EPICES (CASSEZ LES TRANCHES DE 2 A 3 C). BiEN MELANGER.
LAISSEZ MiJOTER COUVERT LE PLUS LONGTEMPS POSSiBLE. VliNimum 2H30. YH C'EST
BiEN, 6H C'EST EXELLENT ET MEME 8H POUR LES PLUS PATENX DES TOTOS

A ENUiRON YOMiN /TH DE CUiSSON, AJOUTEZ LA BiERE BLONDE, UN PEU PLUS DE
MARGARINE ET DE LA MOUTARDE Si BESOill.

Si PENDANT LA CUiSSON. LA CRRBONNADE UOUS SEMIPLE TROP ANIERE RAJOUTEZ DE LA
MARGARINE (TOUJOURS GENEREUSEMENT) ET UN CHOUTA DE MOUTARDE

METTEZ OU ENLEVEZ LE COUUERCLE AU LONG DE LA CUiSSON POUR GERER
L'EURPORATION ET LA TEXTURE. N'OUBLIEZ PAS DE GOUTER FREQUEMIVMENT. EN CRS DE
LEGER DOUTE, LAISSEZ MiJOTER AUEC LE COUVERCLE, LE TEMPS DE CUiSSON SAUUERA
PROBRBLEMENT LE SOUCiS. SOVEZ PATIENX !

NoTes DE L'AUTRICE: (1) AJOUTER UN PEU D'ACIDITE A LA MARINADE PEUT ETRE UNE
BONNE iDEE. (2) JE GERE LA TEMPERATURE AU FEELING DONC JE SAiS PAS TROP DONNER
D'iNCATIONS. (3) ALLEZ v GENEREUSEMENT SUR LA MARGARINE. (Y) Si U0US UTILISEZ DE

LA INORCESTERSHIRE SRUCE, FRAITES ATTENTION A PEUT-ETRE RETIRER UN PEU DE
IMOUTARDE SiNON GA RiSQUE D'ETRE “iNTENSE"



RECETTES

Printemps

C s une tarte aux poireaux c une
tarte aux blettes haha(c’est pour
rimer)

TARTE AU POIREAU

LA TARTE AU POIREAUX

3 Nl DE TR GRAND-IVERE ANARCO-COCO
BEIiGNET D ORTIES . PATES A TARTE BRiSEE
POUR DE URAi BEGNET D'ORTIES CHABZADIEN iL « POIREAU
TE FAUDRR: « CREME UEGETALE
« JEUNES ORTIES AL EN MASSE
POUR LA PATE * 4. yerrre oEs canTs POUR RECOLTER LES oRries I * EPICES
+ FARINE (RTTENTION A UOS PETITES MAINS GA PiQUEEE)
« EAU 1 FAIRE REUENIR L'AiL PUIS LES
. SEL 2: BOUILLIR LES ORTIES 5 MiNl DANS L'EAU AUSS POIREAUX JUSQU'A UNE PETITE
« EPIiCES SALEE QUE LES LARMES DE STERN COLORATION

2 - RJOUTER LA CREME, LRiSSEZ

3: MELANGER L'EAU, LA FARINE. UN PEU D'HUILE ET P s
REDUIRE LEGEREMENT

LES EPICES. AJUSTER LES QUANTITES JUSQU'A AUOIR

UN TRUC Ni TROP LiQUIDE Ni TROP EPAIS. 3 : PLACER SUR LA PATE PIQUER A LR
FOURCHETTE AU PREALABLE ET CUIRE
U: TREMPER LES ORTIiES DANS LA PATE A BEIGNETS A 180 DEGRES PENDANT 20 miN

ENUIRON (Si iL. EST AUTANT ALERTOIRE

9: FRIRE FRIRE JUSQUA QU'UNE BELLE DORURE SE QUE LE NOTRE C'EST A L'iNSTiNCT)

SOIT FORMEE
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A partir du 2 mai la Chab’Zad ouvre sa résidence secondaire a Perrignier, la villégiature des
Chab’zadistes.
La maison appartient a |’état et est concédée a Amedea (filiale d’Eiffage).
Ils veulent démolir notre belle maison pour faire place a un échangeur de [’autoroute
A412.
Le 10 juin a eu lieu un passage devant le tribunal suite a une requéte d’expulsion déposée
par Amedea.

La gendarmerie est venue en hombre mardi 16 juin pour apporter la décision du tribunal
notifiant une demande de quitter les lieux d’ici le 29 juin : ils sont entrés en force sur le
terrain, donnant des coups de bélier dans la porte et les barricades, tout ca pour 2-3
papiers a signer, LBD et gazeuses a la main.

Les gendarmes ont baissé le masque d’un.e occupant.e pour intimider et voir son visage,
et ont pris en photo les tatouages des occupant.es pour les identifier.

Le 29 juin un panneau autorisant la destruction a été posé devant la maison, mais jusqu’ici
la V2C tient toujours.
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Pendant que Trump, Macron et leurs potes s’eclataient le bide on a
organisé un festival un peu plus serieux : le SKiBiDi Chab’Fest.

Au début de la période du G7 Les kondés se sont sentis pousser des ailes
et ont essayé de rentrer sur zone pour controler une copaine mais notre
accueil zadiste a base de soupe de cailloux a su leur faire reprendre goit a
la réalité, non sans leur faire sortir leur doudou pistolet pour les rassurer.
Aprés ca on a bien rigolé avec les super activitées comme les spectacles et
concerts de paloma et Lucie Glenel.

Y a aussi la coalition NOG7 qui a orga plein d'atelier sur Genéve et une
manif.

A la fin on a posé des caissons pour relacher un peu la pression de cette
période tres intense. Y'a plein de monde qui est passé et qui a pu
découvrir le lieu.

. i




L’été on prend pas de vacances et on
reste focus sur nos activités
révolutionnaires : jardinage, dessins, et

\\\ peinture sur dinosaures
ﬁ&\ </A\;R Aﬁ



Des aventures
culinaires + ou - shlags

CREVE L'AUTOROUTE™
ET SON MONDE -

TiRAMiSU FREEGAN PARGE
QUON A TROUUE 15KG
DE MASCARPONE DANS

LES POUBELLES



A priori iels ont survécu,
tous les soirs on entend la
famille hibou se balader
dans les airs
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Les travaux de l'‘autoroute A412
commenceront en Septembre apreés la
sortie de l'autorisation
environnementale.

Sur le tracé ca sera le début des
coupes, du détournement des cours
d'eau, de potentielles expulsions.

C'est pour ca qu'on vous attend
nombreux.ses a la Chab a partir de la
derniere semaine d'aout pour un max

de déter construction, exploration,
zbeul en tout genre et pour partager
des moments festifs
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	Ajouter les baies ou autres fruits rouge. et voila c prêt


	recettes
	Printemps

	reéeidratez  les p.s.t dans l’eau chaude avec un mélange de sauce soja (beaucoup), vinaigre de vin, sel, poivre, paprika (fumé très important et beaucoup) En cas de doute, faites plus fort en goût et plus salé que vous le pensez, la carbonnade compensera. Réidratez 15-20min.
	essorez en conservant un petit verre de la marinade. Faites griller les PST dans un peu d’huile puis laissez de coté.
	Coupez grossièrement les oignons.
	Faites fondre une grosse quantité de margarine dans une grande cocotte. Puis ajoutez les oignons. Faites cuire jusqu’à ce que les oignons soient tendres.
	Ajoutez la vergeoise et mélangez. Faites cuire 3 à 5 minutes supplémentaires, de manipre à ce aue le sucre soit bien incorporé et ait commencé à caramélser.
	déglacer au vinaigre puis mélangez-y les P.S.T et laissez réchauffer un moment avant d’ajouter toute la bière brune et le verre de marinade.
	Faites chauffer à feu vif  2 à 3 minutes puis ajoutez la moutarde, du sel et du poivre et le pain d’épices (cassez les tranches de 2 à 3 cm). Bien mélanger.
	Laissez mijoter couvert le plus longtemps possible. Minimum 2h30, 4h c’est bien, 6h c’est exellent et même 8h pour les plus patienx des totos
	a environ 40min /1h de cuisson, ajoutez la bière blonde, un peu plus de margarine et de la moutarde si besoin.
	Si pendant la cuisson, la carbonnade vous semple trop amère rajoutez de la margarine (toujours généreusement) et un chouïa de moutarde
	Mettez ou enlevez le couvercle au long de la cuisson pour gérer l’évaporation et la texture. N’oubliez pas de goûter fréquemment. En cas de léger doute, laissez mijoter avec le couvercle, le temps de cuisson sauvera probablement le soucis. Soyez patienx !
	recettes
	Printemps
	Tarte au poireau
	La tarte au poireaux  de ta grand-mère anarco-coco

	Beignet d’orties
	PAtes à tarte brisée
	poireau
	crème végétale
	ail en masse
	epices
	Pour de vrai beignet d’orties chabzadien il te faudra:

	Jeunes Orties
	pour la pâte :
	farine
	eau
	sel
	epices
	1: mettre des gants pour récolter les orties !!!! (attention a vos petites mains ça piqueee)
	2: bouillir les orties 5 min dans l’eau aussi salée que les larmes de stern
	3: Mélanger l'eau, la farine, un peu d'huile et les épices. Ajuster les quantités jusqu'à avoir un truc ni trop liquide ni trop épais.
	4: tremper les orties dans la pate à beignets
	5: faire frire jusquà qu’une belle dorure se soit formée

	1 : faire revenir l’ail puis les poireaux jusqu’à une petite coloration 2 : Ajouter la crème, laissez réduire légèrement  3 : Placer sur la pâte piquer à la fourchette au préalable et cuire à 180 degrès pendant 20 min environ (si il est autant aléatoire que le notre c’est à l’instinct)



	Chab story
	LA V2C
	V2C

	Chab story
	G7 et SKiBiDi

	Chab story
	Eté

	Des aventures culinaires + ou - shlags
	Eté
	Sauvetage d’un bébé hibou


	Chab story
	Chab story
	Les travaux de l'autoroute A412 commenceront en Septembre après la sortie de l'autorisation environnementale.
	Sur le tracé ça sera le début des coupes, du détournement des cours d'eau, de potentielles expulsions.
	C'est pour ça qu'on vous attend nombreux.ses à la Chab à partir de la dernière semaine d'août pour un max de déter construction, exploration, zbeul en tout genre et pour partager des moments festifs

